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MENUS HIVER 2023

Notre cuisine est a base de produits frais. Les plats sont « maison » pour la majorité et confectionnés dans nos locaux.

/\ Chers parents, merci d’indiquer lors de votre réservation le menu choisi (classique ou végétarien), si votre enfant est

allergique a un aliment ou s’il doit disposer d’attentions particulieres /\

Le traiteur se réserve le droit de modifier un menu selon I’arrivage de ses produits frais.

Menu classique

Menu végétarien ou spécial si allergies

o Tarte salée au Beaufort [ ] | o Tarte salée au Beaufort

D- h o Jambon + quinoa, ebly aux olives et tomates L | 4 o Quinoa, ebly aux olives et tomates

lma nc e o Compote o Compote

o Pain o Pain
o Cuf dur o Cufdur

L d- o Hachis Parmentier o Hachis Parmentier au tofu

un I o Gateau maison o Gateau maison

o Pain o Pain
o Pizza o Pizza

M d- o Aiguillettes de poulet + gratin de potiron o Gratin de potiron

ar I o Yaourt aux fruits sans morceau o Yaourt aux fruits sans morceau
o Pain o Pain
- o Diots (saucisse de Savoie) + purée maison “ o Steak végé + purée maison

Mercredl o Tarte aux pommes L | 4 o Tarte aux pommes
o Pain o Pain
o Betterave o Betterave
o Araignée de porc + lentilles o Lentilles
o Fromage blanc (+ confiture de myrtilles) “ o Fromage blanc (+ confiture de myrtilles) n
o Pain L | 4 o Pain L | 4
o Cannelé Vache Qui Rit o Cannelé Vache Qui Rit i oo

v d d- o Tartiflette i o Tartiflette végé A fl

en re I o Mousse au chocolat upr o Mousse au chocolat I'I o i

o Pain o Pain " =

sa medl o ldem dimanche o ldem dimanche SHVOYHHD

(si ouverture spéciale)
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