
    Carte du Dîner 
 

 

Taboulé de Quinoa, grenades et Chimichurri    22€ 

Saumon Gravlax       26€ 

Fraicheur de crabe, avocat aux sésames    24€ 

Bouquet de nems Poulet au Satay     22€ 

Tomate et sa Burratina « La Paloma »     22€ 

Assiette de Melon & Jambon      22€ 

 

Plat du jour  

 

Carpaccio de bœuf et frites      30€ 

Filet de bœuf et sa Raviole de Champignons    39€ 

Gambas rôties et son risotto végétal     34€  
  

Thon Rouge, légumes marinés soja et gingembre   38€ 

Langouste, Homard et poissons grillés sur commande uniquement (24h à l’avance) 

Loup Sauvage 12€ les 100g, Homard Breton 16€ les 100g, Langouste 24€ les 100g 

 

Crumble de pommes et sa boule de glace vanille   14€ 

Crème brulée à la vanille      14€ 

Assiette de Fruits Frais       14€ 

La Gourmandise, chocolat, noisette, spéculos    15€ 

Instant glacé Barbarac       12€ 

 

 


